


LES BOISSONS CHAUDES

Café

Café allongé

Déca

Déca allongé
Noisette

Grand café

Grand créeme
Cappuccino
Chocolat chaud
Thé « Dammann Fréeres »
Chocolat viennois
Café viennois

LES SOFTS

Sirop a l'eau « Maison Routin France » 25cl
Menthe, grenadine, péche, citron, fraise, cassis, violette

Diabolo 25cl

Limonade « Ogeu Pyrénées 1955 » 25cl
Perrier 33cl

Perrier tranche 33cl

Fuzetea 25cl

Orangina 25cl

Indien 25cl

Coca-cola / Coca-cola zéro 33cl
Coca-cola / Coca-cola zéro tranche 33cl
Schweppes tonic / Schweppes agrumes 25cl

Jus de fruits 2ecl
Mangue, ananas, abricot, ACE, orange, tomate, fraise, pomme

Citronnade au citron vert 3scl
Citronnade pétillante au citron vert 3scl
Thés glacés (du moment) zecl

LES EAUX MINERALES

Eau plate 75cl

Ogeu Pyrénées - source du Roy

Eau pétillante 75cl

Ogeu Pyrénées - source du Roy
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LES BIERES

LES BIERES BOUTEILLES
Heineken 5° 25cl
Desperados 5.9° 33cl

Estrella Galicia ©,0° biére sans alcool 25cl

LES BIERES PRESSIONS 25CL/50CL
La biere blonde « Paulaner » 5,2°
La biére ambrée « Paulaner » 6,5°
La biére blanche (du moment) s5,5°
Picon biere

Panaché

Monaco

Supplément sirop

Le
Le

LES APERITIFS

Ricazrd 2cl

Perroquet / Tomate / Mauresque xcl
Martini (blanc, rouge, rosé) 6cl
Porto (blanc, rouge) 6cl

Suze 6¢cl

Prosecco extra dry iscl

Kir (créme de cassis, péche, mlre) 14cl

Kir royal (créme de cassis, péche,

LES ALCOOLS ET

Baby Whisky 2cl

Whisky / Rhum / Vodka / Malibu szcl
Get 27 / Bailey's scl

Rhum arrangé scl

Armagnac scl

Liqueur de cerise basque 4cl
Poire Williams zcl

Calvados 4cl

Cognac 4cl

Irish Coffee

Jamaican Coffee

+ Adjuvant

mdre) 1s4cl
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LES COCKTAILS
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(AVEC ALCOOL)

LE PLAISIR — 9€
Cocktail italien a base
de gin, Martini rouge et
Campari, accompagné d'une
tranche d'’orange séchée

LE GIN TONIC — 8.5€
Cocktail a base de gin,
allongé de tonic et
accompagné de tranches
de citron vert

LE FRENCH TONIC - 10€
Cocktail a base de gin
frangais « La Note Sauvage »,
allongé de tonic, accompagné
de tranches de citron vert et
de fleurs de bleuet rouge

LE NOVARA - 9€
Cocktail a base de gin,
Apérol et jus de fruit de
la passion, accompagné d'une
tranche d’orange séchée

LE PASSION - 9€
Cocktail a base de Passoa
passion, jus d’orange et

jus de cranberry,
accompagné d'une tranche
d'orange séchée

¥ LE BRANDO - 9€
Cocktail a base de rhum
blanc, sirop de grenadine,
jus d'ananas et jus de
mangue

LE SPRITZ - 10€
Cocktail a base d'Apérol,
Prosecco et d’'eau gazeuse,
accompagné d'une tranche

d'orange séchée

LE SPRITZ
SAINT GERMAIN - 11€
Cocktail a base de liqueur

de fleurs de sureau,
Prosecco et d’'eau gazeuse,
accompagné d’'une tranche
d'orange séchée

LA CAIPIRINHA - 8.5€

Cocktail brésilien a base

de Cachaga, citron vert et
sucre blanc



LE CAIPI SUN - 9€
Cocktail a base de Cachaga,
citron vert, sucre blanc
et jus de fruit au choix
(fraise, mangue, ananas, ACE)

LE CAIPI ROUGE - 9€
Cocktail a base de Cachacga,
citron vert, sucre blanc,
vin rouge, accompagné d'une
tranche d'’orange séchée

LE MOJITO - 8.5€
Cocktail cubain a base de
rhum blanc, citron vert,

feuilles de menthe fraiches,
sucre brun et eau gazeuse

LE MOJITO SUN - 9€
Cocktail a base de rhum
blanc, citron vert,
feuilles de menthe
fraiches, sucre brun, eau
gazeuse et jus de fruit
au choix (fraise, mangue,
ananas, ACE, passion)
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(SANS ALCOOL)

LE VIRGIN
MOJITO - 7.5€
Cocktail sans alcool
a base de citron vert,
feuilles de menthe
L fraiches, sucre brun,
eau gazeuse et d’un
Secret Maison

LE VIRGIN
BRANDO - 7.5€
Cocktail a base de
sirop de grenadine,
jus d’ananas et jus

de mangue
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' I E S V I N S TOUS NOS VINS SONT ISSUS
NOS COUPS DE COEUR

D'UNE EXPLOITATION
HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

VINS BLANCS SECS
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VERRE PICHET BOUTEILLE
12.5¢c1 50cl 75c1

IGP COTES-DE-GASCOGNE

L’éCLAT - DOMAINE DE JOY L4e 12¢ 18e¢
Colombard, Ugni-Blanc, Gros Manseng, Sauvignon Blanc
Rond, frais, fruité, aux notes d'agrumes et de fruits exotiques

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

CLOS DES PERRIERES - FAMILLE HERAUD Be 15¢ 24¢
Melon de Bourgogne
Sec, tendu, salin et fleurs blanches, perlant

AOP VIN DE LOIRE

CHEVERNY - LE HAUT DES GROTTEAUX Te = 34¢
Sauvignon & Chardonnay
Sec, tendre et fruité, aux senteurs mentholées

SANCERRE

LA MARATRE - DOMAINE DU NOZAY 8.5¢ = 42¢
Sauvignon blanc
Gras, équilibré et minéral aux notes de fruits exotiques

CHABLIS

DOMAINE DES MALANDES 9.8¢ = 58¢
Chardonnay
Rond, élégant, citronné, avec une finale saline

VINS BLANCS SUCRES

IGP COTES-DE-GASCOGNE

L'ODE A LA JOIE - DOMAINE DE JOY 5e 15¢ 24¢
Petit Manseng, Colombard
Légere sucrosité, notes d'abricot et de vanille

IGP COTES-DE-GASCOGNE

SAINT-ANDRé — DOMAINE DE JOY 4.5¢ 13.5¢ 21le
Gros Manseng
Moelleux, gourmand, aux notes de fruits confits



VINS ROUGES

IGP COTES-DE-GASCOGNE

L'INSOLENT - DOMAINE DE JOY
Merlot, Syrah
Notes de fruits rouges et d’'épices fraiches

' IGP VAL DE LOIRE

PINOT NOIR — JULIEN BRAUD
Pinot Noir
Tannins souples, léger, arbmes intenses de cerise

VINS ROSES

IGP COTES-DE-GASCOGNE
EROS — DOMAINE DE JOY

Cabernet franc, Merlot, Syrah, Tannat
Souple, frais, notes de petits fruits rouges

IGP VAR

LE VENT DANS LES VOILES - VALERIE COURREGES
Grenache, Cinsault
Rosé clair, sec, frais et fruité

LES CHAMPAGNES
14cl / 75cl

Champagne Brut Veuve Pelletier
Champagne Brut Léonce d'Albe
Champagne 1er Cru Feneuil-Coppée

@ @ 0

Le

Ge

Le

12¢

18¢

12¢

18¢

18¢

28¢

18¢

28¢

55¢
55¢
110e









LES FRUITS DE MER
Un peu de fraicheur !

' COMPOSEZ

NOS COUPS VOTRE PLATEAU
DE COEUR SUR MESURE

NOS CRUSTACES*

b =wr 6 & LR T

Crevettes bouquet (par 9) 9.6¢€
Bulots au piment d'Espelette (par 9) 9.6¢€
Langoustines (par 6) 18¢
Bigorneaux (100g) 4.5€
Pinces de crabe (par 6) 14.5¢€
Demi-tourteau (400/700g) 1l1e
Demi-homard (400/700g) 16€

* NOS FRUITS DE MER SONT CUITS A L'EAU DE MER

NOS HUITRES A
. S A \
LES HUITRES N°3 DU BASSIN D'ARCACHON "bf

OSTREICULTEUR THOMAS DEHILLOTTE EL\/
Les 6 huitres”® 9 €
Les 9 huitres* 13.5 €
Les 12 huitres”* 18 €

* NOS HUITRES SONT SERVIES AVEC BEURRE, CITRON ET DE LA SAUCE A L'ECHALOTE



NOS PLATEAUX

¥ LE PLATEAU DUO - 69.9¢
(pour 2 personnes)

8 huitres - 2 demi-tourteaux -
8 bulots au piment d'Espelette -
8 crevettes bouquets - 100g de bigorneaux -
4 pinces de crabes - 4 langoustines

LE PLATEAU ROYAL - 274¢
(pour 6 personnes)

24 huitres - 24 bulots au
piment d'Espelette -
24 crevettes bouquets -
400g de bigorneaux - 12 pinces
de crabes - 12 langoustines -
6 demi-tourteaux - 6 demi-homards

* SERVIS AVEC DE LA MAYONNAISE, AIOLI, BEURRE, CITRON ET SAUCE A L'ECHALOTE

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE



TAPAS
A COMPOSER
EN APERITIF OU
EN PLAT

3¢ LES TAPAS A

Pour 1'apéritif !

¥ Calamars & la romaine 6.9¢
avec aioli maison et citron (8 piéces)

¥ La chiffonnade de jambon Serrano 8e

Houmous (portions limitées) 8e

Pois chiches, Tahin, jus de citron, huile d’'olive, ail,
ciboulette, sel, poivre

Le paté landais artisanal Ge
Maison Lartigue et Fils

La tapenade d'olives noires ieeg 4 ¢

La tapenade d'olives vertes ieeg Le

La tapenade de tomates confites ieog be

Le saucisson sec Be

Tomates séchées Ge

Herbes de Provence, ail semoule, gros sel, poivre

¥ La Burrata tapas i2sg 9.5¢

Huile d'olive, créme de vinaigre balsamique, gros sel, poivre

Fromage de vache 1e0g et sa confiture (du moment) Ge
Tomme de Savoie IGP, origine France, un fromage doux et
crémeux, légérement robuste,aux notes fruitées et noisettées

Fromage de brebis i1eeg et sa confiture (du moment) B¢
Chistera Pur Brebis, origine France, un fromage
rafraichissant, trés doux et crémeux

Fromage de cheévre ie0g et sa confiture (du moment) Ge
Crottins de chévre, origine France, ce fromage offre une
saveur acidulée avec un golt lactique de chéevre, de noix
et de noisettes



LES PLATS

A la bonne franquette !

¥ LOBSTER ROLL - 21.9¢
Brioche toastée garnie de homard, mayonnaise
maison et ciboulette ciselée accompagnée Eii}
d'une salade coleslaw® et de pommes dauphines

TUNA ROLL - 16¢

Brioche toastée garnie de thon cuit, carottes
rdpées, oignon rouge, mayonnaise maison et
ciboulette ciselée accompagnée d'une salade
coleslaw* et de pommes dauphines

LA BURRATA 125G - 15.9¢

Tomates fraiches, burrata crémeuse,
salade coleslaw®*, huile d’olive, créme
de vinaigre balsamique, gros sel, poivre

Accompagnement pommes dauphines 4.5
Supplément Pesto au basilic le
Supplément huile de truffe 2¢

*Salade coleslaw : chou rouge, carottes rédpées, salade verte,
sauce césar, sel, poivre

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE



POUR LES ENFANTS

Régalez-vous les loulous !

LE MENU BAMBIN
(jusqu'a 4 ans)
7.5€

Un sirop a l'eau au choix
+

3 Nuggets, pommes dauphines, salade
+

Une boule de glace au choix

LE MENU ENFANT
(jusqu'a 12 ans)
10.5€

Une boisson soft au choix
+

5 Nuggets, pommes dauphines, salade
+

Une boule de glace au choix
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PRIX NET, TOUTES TAXES ET SERVICE COMPRIS.



